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Sind Sie auf der Suche nach einem Partner der Ihre Feier - egal ob Geburtstag, Kom-

munion, Hochzeit, Taufe, Familientreffen - in den richtigen Rahmen setzt?

HERZLICH WILLKOMMEN IM HOTEL WALDKRUG!

Bei uns fließen Erfahrungen aus vier erfolgreichen Generationen zusammen. So brin-

gen wir funktionierende Konzepte mit neuen Ideen und Trends in die Beratung und 

Gestaltung Ihrer Feier ein.

Einen besonderen Komfort können wir unseren Gäs-

ten durch unsere kom- fortabel eingerichteten 

Hotelzimmer bieten. Es gibt nichts schöne-

res, als nach einer Fei- er direkt „Zuhause“ zu 

sein und am nächsten Morgen die Feier mit 

einem gemeinsamen Frühstück ausklingen 

zu lassen.

Das Küchenteam, unter der Leitung von Raphael Strunz kreiert Ihr persönliches 

Hochzeits- oder Festessen. Traditionelle Küchenweisheiten, Produkte der Region und 

unsere Frischegarantie versichern Ihnen ein kulinarisches Highlight. Der kompetente 

und charmante Service bedient Sie mit Herz und erfüllt Ihre Wünsche.

All das erwartet Sie auf den folgenden Seiten.

Stöbern Sie gerne in unseren Angeboten.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihre Familie Strunz und Team

Vier generationen
erfahrung. nur für sie.



Veranstaltungsräume 
und kapazitäten
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Raum linde 322 m2 | 250 Personen

Für Feiern von 100 bis zu 250 Personen eignet sich der 322 m2 große, vollklimatisierte 

Festsaal Linde. Je nach Gesellschaftsgröße kann der Raum durch eine Trennwand 

verkleinert oder vergrößert werden. Kronleuchter und Kerzenständer strahlen ein 

gemütliches Ambiente aus. Für die Musiker steht ein Podest bereit. Ob runde oder 

eckige Tische, wir werden zusammen mit Ihnen die passende Tischform auswählen. 

Ein direkter Zugang zur Terasse und das integrierte Bistro mit Rundtheke bieten weitere 

Möglichkeiten.

Illuminierung

Sie wünschen eine individuelle Beleuchtung des Festsaals? 

Gerne!
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Raum birke 56 oder 65 m2 | 80 Personen

Die Birke zeigt sich herrlich lichtdurchflutet im Sommer- und Wintergartenambiente. 

Sie ist ebenfalls vollklimatisiert und bietet einen direkten Zugang zum Garten. Durch 

eine Trennwand ist der Raum teilbar.

Raum kastanie 82 m2 | 60 Personen

Durch die direkt angrenzende Büffetlandschaft bietet unsere Kastanie einen perfek-

ten Ort, wo Sie und Ihre Gäste gemütlich bei einem Frühstück, Brunch oder Buffet 

zusammensitzen können. Natürlich steht dieser Raum auch für Festivitäten, die zu 

Mittag oder am Abend stattfinden, für Sie zur Verfügung.

Die Räume Birke und Linde verfügen über einen direkten Ausgang zur Gartenterrasse. 

Die Terrasse kann bei jeder Art von Veranstaltung zum Empfang oder Kaffeetrinken 

genutzt werden.
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antoniusstube 25 m2 | 14 Personen

waldkrug garten

Genießen Sie neben unseren Räumen auch unseren fantastischen Außenbereich. Die 

Ruhe der solitären über 100 Jahre alten Linde gepaart mit tollem Mobiliar und Ambi-

ente verleihen Ihrem Fest das gewisse Etwas. Bequeme Ratternmöbel sowie die herr-

liche Delbrücker frische Luft sind die Würze, die eine gelungene Feier ausmachen.

Für Festlichkeiten im kleinen und familiären Rahmen, wie zum Beispiel der standes-

amtlichen Hochzeit, empfehlen wir Ihnen unsere Antoniusstube. Bis zu 14 Personen 

können hier an dem Gesinde-Ratsherrentisch mit gelederten Polsterstühlen Platz 

nehmen.

Individueller Service für sie

Nutzen Sie unseren Garten für Ihre individuelle freie Trauung.

Alle Informationen hierzu finden Sie auf der nächsten Seite.
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Freie trauung im hotelgarten oder im raum linde

Darf es ein bisschen individueller sein? Wenn ja, ist eine freie Trauung in unserem 

Hotelgarten oder dem Raum Linde genau das Richtige für Sie.

Dekoration und Organisation - Sie sind völlig frei. Machen Sie es selbst, nutzen Sie 

einen Weddingplanner oder greifen Sie auf unsere Erfahrung zurück.
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Tischordnung

Nachdem die Anzahl aller Hochzeitsgäste feststeht kann die Tischordnung festgelegt 

werden. Wir haben hier für Sie ein paar Standards zusammengetragen. Aber natürlich 

gilt auch für die Tischorndung: Eine Individuelle Lösung arbeiten wir gerne mit Ihnen 

zusammen aus.

Am Hochzeitstisch sitzt die Braut rechts von Ihrem Bräutigam, die Eltern der Braut 

und des Bräutigams, die Trauzeugen mit Partnern und wenn noch genügend Platz 

vorhanden ist, sollten auch die Großeltern und Geschwister hinzugenommen werden.

Die klassische U-Form bietet sich für den Hochzeitstisch an. Runde Tische sind kom-

munikativ. Eckige Tische (Personenzahl je nach Wunsch) lassen sich zwangloser im 

Raum stellen. Eine Kombination aus beidem ist meistens vorteilhaft, da so die einzel-

nen Gäste-Gruppen besser zusammengesetzt werden können.

von uns für sie

Pssssst: Ihre Hochzeitsnacht gibt es gratis in unserem 

Himmelbettzimmer!



Checkliste für Ihr Fest und 
die Absprache mit dem Hotel
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Empfang

Uhrzeit

Getränke

Fingerfood / Canapées

Kuchen (Selber o. Hotel)

Essen

Uhrzeit

Menü / Buffet / Kombination

Vegetarier / Diabetiker / Kinder

Mitternachtsimbiss

Hochzeitstorte

Menükarten (Selber o. Hotel)

Personenanzahl am Brauttisch

Rund (bis 8 Personen / Tisch)

oder eckig (nach Absprache)

Anzahl u. Alter der Kinder

Tischplan (Selber o. Hotel)

Tischnummern (Selber o. Hotel)

Tischordnung

Musik

Band o. DJ

Versorgung der Musiker

Besonderer techn. Bedarf

Podest

Hotelzimmer

Übernachtung der Gäste

Gemeinsames Frühstück

Himmelbettzimmer zur 

Hochzeitsnacht

Rechnung

Rechnungsanschrift

Vorauszahlung

Übernachtung der Gäste

* Bitte beachten: Keine Teelichter in flachen Gläsern aufstellen, keine roten Kerzen, keine echten 
Blütenblätter - Sonst fallen extra Reinigungskosten an.

Dekoration

Tischdekoration (Selber* o. Hotel)

Platzteller

Serviettenform

Getränke

Pauchal- o. Einzelbezahlung

Weinauswahl

Digestif

Kaffee u. Kaffeespezialitäten

Partyschnäpse

Longdrinks

Sonderwünsche außerhalb der 

Absprache



speisen und getränke
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Die wichtigsten Elemente einer gelungenen Feier - gute Speisen und leckere 

Getränke - haben wir für Sie in unseren Getränkepauschalen und Menü/Buffetvor-

schlägen zusammengefasst. Getränke, Speisen, Raummiete - all inklusive.

So behalten Sie im Vorfeld die Kosten im Blick.

Der Preis der Getränkepauschale richtet sich nach der Personenzahl.

Individueller Service für sie

Wir haben für Sie individuelle Ideen und Arrangements ausge-

arbeitet. Gerne passen wir diese weiter mit Ihnen an, um Ihren 

ganz persönlichen Geschmack zu treffen.

Ihre individuellen Vorschläge, sowie alle Preise finden Sie in 

der Anlage dieser Broschüre.

Getränkepauschale All inclusive von 18:00 bis 03:00 Uhr

•	 Sektempfang 

(wählen Sie zwei alkoholische Getränke und ein alkoholfreies Getränk)

•	 Weißwein und Rotwein 

(wählen Sie einen Weiß- und einen Rotwein aus unserem Bankettsortiment)

•	 Warsteiner vom Fass

•	 Weizen

•	 Warsteiner alkoholfrei

•	 Alkoholfreie Getränke (Coca Cola, Fanta, Sprite, Germeta Mineralwasser, 

Apfelschorle, Orangen- und Apfelsaft, Schweppes, Energy)

•	 Kaffee (ausgenommen Kaffeespezialitäten)

•	 Partyschnäpse (wählen Sie zwei Partyschäpse)

•	 Digestif (wählen Sie zwei Digestifs)

Auch erweiterbar mit:

•	 Longdrinks, bzw. 2 hochpreisige Spirituosen

•	 Kaffeespezialitäten
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Auswahlmöglichkeiten Zur Vervollständigung der Getränkepauschalen

Empfangsgetränke

Alkoholische Klassiker

•	 Sekt nature / Prosecco nature

•	 Prosecco Aperol

•	 Sekt mit Orangensaft

•	 Kir Royal (Sekt mit Cassislikör)

Trendige alkoholische alternativen

•	 Hugo (Prosecco, Holunderblüten-Sirup, Mineralwasser, frische Minze)

•	 Pils 0,1l

•	 White Port-Ginger (Weißer Portwein mit Ginger Ale)

•	 O‘berry (Beerencocktail mit Martini)

•	 Bellini (Sekt mit Pfirsich)

•	 Sekt mit Strawberry (mit Erdbeersirup)

•	 Amerie (Himberlikör mit Walderdbeeren und Sekt)

Alkoholfrei

•	 alkoholfreier Sekt

•	 Holunderschorle

•	 Kirschsaftschorle

•	 Ginger Ale

•	 Orangensaft

Partyschnäpse

•	 Saurer

•	 Grashüpfer

•	 Kirsch

•	 Apfelkorn

•	 Bienenstich

immer up to date

Es gibt immer wieder neue Trends. Wir sind informiert und 

beraten Sie gern!
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die weinauswahl finden sie in der anlage.

Kleiner imbiss zum empfang

•	 Roastbeef Canapée

•	 Bruschetta

•	 Camembert auf Pumpernickel

•	 Garnelencocktail in Tartelette

•	 Honigmelone mit Serranoschinken 

•	 Räucherlachs auf geröstetem Weißbrot mit Honig-Senfsoße

•	 Roastbeef mit Remoulade

•	 Hähnchenbrustspieß mit Preiselbeerchutney

•	 Blätterteighäppchen

Canapées (4 Stück pro Person)

Mitternachtsimbiss

käseauswahl
(im menüpreis bereits enthalten)

•	 Goudawürfel

•	 Käsestangen

•	 Frischkäse 

(verschiedene Geschmackssorten)

•	 Sauerrahm-Dip

•	 Kräuterbutter und Baguettevariation

weitere Spezialtäten
(exklusive)

•	 Mini Frikadellen mit Senf und Ketchup

•	 Mini Sandwiches

•	 Westfälische Wurstspezialitäten (Kno-

chenschinken, Landjäger, Bierkna-

cker)

•	 Currywurst 

(auf kleinen Imbisstellern serviert)

Hochpreisige Spirituosen

•	 Whisky

•	 Bacardi

•	 Havana Club

•	 Wodka

•	 Batida de Coco

Digestifs

•	 Malteser

•	 Ouzo

•	 Ramazotti

•	 Korn

•	 Wacholder

•	 Jägermeister



feinschliff
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zubuchbare leistungen / Regelungen

Menükarten Standard: kostenfrei

Menükarten Individualisiert: 1,50 € / Stück

Tischplan Standard: kostenfrei

Platzteller: 0,50 € / Stück

Namensschilder / Tischkarten: 1,50 € / Stück

Kaffeespezialitäten im Rahmen einer 

Getränkepauschale:

1,50 € / Person

Stehtischussen / Stuhlhussen: nach Absprache

Zwei silberne Leuchter 

sowie Kerzen pro Tisch:

kostenfrei

Einzelzimmer und Doppelzimmer: Sonderkonditionen auf unsere 

regulären Preise

Illuminierung LED-Leuchtkannen á 12,50 € / Stück

Kinder von 1 bis 3 Jahre: kostenfrei

Kinder von 4 bis 7 Jahre: 40% vom regulären Preis

Kinder von 8 bis 12 Jahre: 50% vom regulären Preis

Kinder von 12 bis 15 Jahre: 65% vom regulären Preis

Kinder ab 15 Jahre: regulärer Preis
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wir sagen: auf wiedersehen.

Gerne begrüßen wir Sie auch zu Ihren zukünftigen Hochzeitsta-

gen in unserem Haus. Buchen Sie ein 3-Gänge-Menü für bis zu 

6 Personen zu Ihrem Hochzeitstag, und wir servieren Ihnen den 

Apéritif kostenfrei.

Eheschließung:	G rüne Hochzeit

12,5 Jahre:		P  etersilienhochzeit

25 Jahre:		S  ilberne Hochzeit

40 Jahre:		R  ubinhochzeit

50 Jahre:		G  oldene Hochzeit
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notizen



Öffnungszeiten: 
Mo. bis Fr.: 
9 bis 12.30 Uhr, 
14 bis 18.30 Uhr
Samstag
durchgehend 
bis 16 Uhr

DIE GROSSE AUSWAHL AN
HOCHZEITSMODE

DUNSCHEN
Modehaus

Delbrück

Modehaus

w
w

w.
du

ns
ch

en
-m

od
e.

de



Herz & Handwerk seit 1887

Für unsere Torten – genauso wie für unser Brot – verwenden 
wir ausschließlich hochwertige Rohstoffe. Wir setzen auf 
Qualität, Frische, Vielfalt und Kompetenz bei der Herstellung 
unserer Backwaren. Sie schmecken den Unterschied.

Backstube Austerschmidt GmbH & Co. KG 
Eulenweg 1  |  33129 Delbrück

Telefon: 0 52 50 / 98 19 10
info@austerschmidt.com

Herz & Handwerk seit 1887
Für besondere Anlässe



Stimmung & Spaß • 650 Titel Repertoire • 3-12 Musiker • außergewöhnliche 
Solisten • DJ meets Band • wenig Pausen • leise Tischmusik • viel Erfahrung • 
volle Tanzflächen • Kommen Sie Probehören • DJ-Open-End-Option u.v.m.

Daniel Ligges & Band

www.tanzmusik.de

Live-Entertainment vom DJ bis zur kompletten Live-Band!

Lernen Sie uns persönlich kennen. Wir freuen uns auf Sie!  Infos: 0 171/5 34 54 06

Als Pro� musiker tre� en wir immer den richtigen Ton und den 
musikalischen Geschmack Ihrer Gäste. Auf unzähligen Veranstaltungen 
haben wir Tausende tanzfreudige Menschen inspiriert.

Wie wir das scha� en? Wir sind � exibel und spontan. 
Wir wissen, dass jede Veranstaltung ihre eigenen Gesetze hat. Darum 
ist unser Repertoire niemals festgelegt.  Wir passen unsere Musik Ihren 
Gästen an, und das füllt garantiert die Tanz� äche.

Wir fertigen alles rund um Ihre Hochzeit:
Vom Tischschmuck über den Brautstrauß 
und Anstecker für den Bräutigam bis hin 
zur Dekoration der Kirche.

Blumen und Pfl anzen
Baumschule Helfgert
Rietberger Str. 44
33129 Delbrück

Öffnungszeiten:
Mo. - Fr.  von 8:00 - 18:00 Uhr
Samstag  von 9:00 - 14:00 Uhr
 
Telefon: (05250) 8145
E-Mail: info@helfgerdt.de
www.helfgerdt.de





Familie Strunz
Graf-Sporck-Straße 34 | 33129 Delbrück

+49 (5250) 98880 | rezeption@waldkrug.de | www.waldkrug.de


