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Restaurant & Barstube - seit 1901

Herzlich Willkommen

Familie Strunz und alle Mitarbeiter begriien Sie herzlich

und wiinschen lhnen genussvolle Stunden.

Unser Haus besticht durch familidare Atmosphare, kulinarischen Erlebnissen

und Aufwartung gegeniiber dem Gast.

Im Jahr 2021 wurde das Restaurant neu gestaltet und verbindet nun geschmackvoll

wertvolle Tradition mit frischer Moderne.

lhr Gaumen wird von Raphael Strunz und seinem Kiichenteam verwohnt.
Die Philosophie der Kiiche? Ehrlich und frisch, nicht abgehoben aber gehoben!

Guten Appetit!

Als Aperitif empfehlen wir lhnen:

Klassisch
Martini Bianco, Rosso 5cl
Sherry dry, medium  5cl
Campari Orange 4cl
Campari Soda 4cl
Sekt Carte Blanche 0,1l
Kir Royal 0,1l
Prosecco 0,1l

Aperol Sprizz

Modern

4,90 € Rosy Sprizz 7,50 €
4,90 € Weifser & Roter Portwein, Rosmarin, Sekt
8,00€ Ginie 4cl 6,50€
Ginlikér mit Calamansi veredelt
7,50 €
Frozen Rose 0,1l 7,50 €
7,50 € Rosensirup, Limejuice, Prosecco
8,00¢€ Lillet Wild Berry 021 7,50€
7,50 € Lillet, Schweppes Russian Wild Berry
7,50 € Southern Ginger 0,2l 7,50 €

Southern Comfort, Ginger Ale

Alkoholfrei

Mona Lisa 6,50 €
Vanille, Maracuja, Ananas, Orangensaft

Moskito 6,50 €
Minze, Limette, Bitter Lemon, Soda



Suppen & Vorspeisen

Delbriicker Festtagssuppe
Rinderkraftbriihe| MarkkloRchen| Eierstich| Gemise 7,90 €

Crémesuppe von Strauchtomaten
Pinienkerne | Basilikumpesto 7,00 €

Carpaccio vom Angusrind
Getrocknete Tomaten| Rucola| Parmesan | Olivendl | Pinienkerne 15,90 €

Knackig frische Salate

Salat Beef
Gemischte Blattsalate mit gebratenen Rinderfiletstreifen und Crostini,
Kirschtomaten| Spitzpaprika| Balsamicozwiebel| getrocknete Tomaten 19,90 €

Ceasar’s Salad mit Oregano- Hihnchen
Romana Salat in Ceasar’s Dressing mit Parmesan und Focaccia- Wiirfel
Kirschtomaten| gekochtes Ei| Pancetta 18,90 €

Kantiner's Spargel Bowl
Gemischte Blattsalate mit mariniertem Spargel und gebeiztem Lachs mit Wasabi-Mayo
Gebratener Spargel, gebackener Risotto, Quinoa, Spitzpaprika, Melonen- Chutney 21,90 €

Dressings:
Zitronen- Joghurtdressing | Balsamico Dressing | Ceasar’s Dressing | Essig- Ol Vinaigrette| Passionsfruchtvinaigrette

Vegetarisch
Hausgemachte Spinatravioli V
Tomaten- BasilikumsofRe| Schmorgemise| Parmesan| Rucola| Pinienkerne 19,50 €

Vegan
V

Spargelrisotto mit gebackener Avokado
Sautiertes Friihlingsgemiise| Melonen- Chutney| Quinoa 18,90 €
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Hauptgerichte

Schweinefilet im Pancettamantel mit Cognac- Pfefferrahmsof3e

Mandel- Brokkoli | gebratene Champignons| Kartoffelkrapfen| 23,90 €
Piccata von der Kikok Maishahnchenbrust

Tomaten- BasilikumsoR3e |gebratenes Gemiise | Hausgemachte Linguine 22,90 €
250g Argentinisches Rumpsteak ,,Metzger Meister”

Krauterbutter| Pfeffer- Schmorzwiebeln| griine Bohnen| Bratkartoffeln 32,90 €
Auf der Haut gebratene Saiblingsfilets mit Zitronen- SchnittlauchsoRe

Glasiertes Frihlingsgemiise| gebackener Risotto| Quinoa 30,90 €
Altbewdhrt und stets beliebt

Verschiedene Steaks vom Grill

Bohnenbiindchen im Speckmantel| Krauterbutter| Snackkartoffeln| Sauerrahm 23,90 €
Gebratenes Schnitzel vom Schwein

ChampignonrahmsofRRe| Pommes Frites 15,90 €
mit kleinem Salat +3,50€
,Landhausteller”

Medaillons vom Schweinefilet| Sauce Bernaise| glasiertes Gemuse| Rostkartoffeln 20,90 €
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Saftige Steaks vom Grill

Rumpsteak vom grain fed- Black Angus 200g 21,90€ 300g 26,90 €
Rinderfiletsteak vom grain fed Black Angus 200g 29,90 € 300g 36,90 €
Medaillons vom Jungschweinfilet 200g 14,90€

Als Beilagen empfehlen wir

Krauterbutter 1,50 €
Sc. Béarnaise 3,50 €
Pfeffersolle 3,50 €
Knoblauchmayonnaise 2,50 €
Gemischte Gemiseauswahl 6,90 €
Griine Bohnchen 6,90 €
Gebratene Champignons 5,90 €
Pommes frites 4,50 €
Kartoffelkroketten 4,50 €
Rostkartoffeln 5,00 €
Kartoffelkrapfen 5,00 €
% Pfd. Frischer Delbricker Stangenspargel 9,00 €
Gemischter kleiner Salat 5,50 €
Gemischter groRer Salat 9,50 €



Frischer Delbriicker Stangenspargel

Crémesuppe vom Delbriicker Stangenspargel
Zitronendl| Barlauch- Blatterteig

7,90 €

»Spargel- Mango”
Salat von griinem und weiBem Spargel| Passionsfrucht- Vinaigrette| Mango
gebeizter Lachs| Wasabi- Mayonnaise

11,90 €

¥ Pfund frischer Delbriicker Stangenspargel
mit geschwenkten Petersilienkartoffeln und

zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
Dazu wahlweise:

Rinderfiletsteak 150gr. 34,90 €
Schweinefilet im Pancettamantel 26,90 €
Paniertes Wiener Schnitzel vom Kalb 28,90 €

Westféalischer Koch- und Knochenschinken 22,90 €

Filet vom Saibling mit Schnittlauchsol3e 29,90 €

Spargel Klassiker
1 Pfund Frischer Delbriicker Stangenspargel mit Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter und
Petersilienkartoffeln

21,90 €

Spargel- Linguine
Hausgemachte Linguine| Spargel weild und griin| Basilikum- Velouté| Kirschtomaten| Serranoschinken
21,90 €
Vegetarisch:18,50 €

Gebratene Kikok- Maishahnchenbrust
Melonen- Chili- Chutney| Spargelrisotto| gebratener Spitzpaprika| Grill Spargel
23,90 €

Dessert:

,,» Kantiner’s Mousse Tortchen”
Vanille Mousse| Erdbeergelee| Biskuit| Schokoladenglasur| Rhabarber
8,50



