
 
 

Frohe 
und frühlingshafte  

Ostern 
wünschen Ihnen 

Ihre Familie Strunz  

und alle Mitarbeiter 
 

Ostermenü  

 
 

Consommé double 

Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen und Kräuterflädle  

*** 

Gebratene Garnelen auf cremigem Spargelrisotto 

mit Zitronenöl, dazu marinierte Salatherzen 

und gebackener Spargel mit Yuzu-Dip 

 

*** 

Medium gebratener Rinderrücken mit Portweinsoße 

dazu Bohnen im Speckmantel und Bärlauch- Kartoffelpüree 

 

*** 

Vanille Crème Brûlée  

mit Erdbeersorbet auf Rhabarber  

und Schokoladen- Ganache- Tartelette 

 

Preis: 54,90 € 

 



 

 

Aperitif-Empfehlung: Friedas  
Pfirsichlikör aufgegossen mit Schweppes Wild Berry          7,50 €                                                                        

 

Consommé double 

                                       Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen und Kräuterflädle                  9,50 € 

* * * 

Crèmesuppe vom Delbrücker Stangenspargel  

mit Zitronenöl und Kräuter Blätterteig 

                                                                     (Vegetarisch)                                             8,90 € 

* * * 

Nr. 1 Medium gebratene Hüfte vom Deichlamm mit Rosmarinsoße   
 dazu Frühlingsgemüse mit grünem Spargel 
 und Bärlauch- Kartoffelpüree        28,90 €  
 

Nr. 2  Geschmorte Kalbshaxe in Schalottensoße 
  dazu Mandel- Brokkoli und Pilz- Rahm- Kartoffeln    26,90 € 

 

Nr. 3 Tranchen vom  Jungschweinefilet mit Schalottensoße 
 dazu Frühlingsgemüse mit Spargel und Kartoffelkrapfen   26,90 € 
  

Nr. 4 Medium gebratener Rinderrücken mit Portweinsoße 
 dazu Bohnen im Speckmantel und Bärlauch- Kartoffelpüree   31,90 € 
 
Nr. 5 Duett von Lachsforelle und Garnelen mit Safranschaum 
 dazu Spargelgemüse mit Mafalde Pasta mit Basilikum und Pinienkernen 31,90 € 
 

Nr. 6 ½ Pfd. Delbrücker Stangenspargel mit Sauce Hollandaise oder Butter 

 dazu westfälischer Koch- und Knochenschinken mit Petersilienkartoffeln 25,90 € 
 

Nr. 7 ½ Pfd. Delbrücker Stangenspargel mit Wiener Schnitzel vom Kalb  

 mit Zitrone dazu Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln  31,90 € 
 

Vegetarisch:  
Hausgemachte Mafalde- Pasta in Spargel- Basilikum Velouté 

  dazu Frühlingsgemüse mit Spargel und getrockneten Tomaten  22,90 € 
 

                                    * * * 
Vanille Crème Brûlée 

mit Erdbeersorbet auf Rhabarber  

                                              und Schokoladen-Ganache-Tartelette                                   9,50€ 

 

Für unsere kleinen Gäste:   Janosch´s Kindertraum                                                               

Hähnchen- Nuggets mit Erbsen- Möhren und Pommes Frites                    9,50 € 


