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Frohe
und frihlingshafte
Ostern
wunschen lhnen

lhre Familie Strunz

und alle Mitarbeiter

Ostermenu

Kaltgeraucherter Island Wildkrauterlachs
auf Salat von Delbricker Spargel in Limonenvinaigrette

und Strauchtomaten Panna Cotta
k% %k

Crémesuppe vom Delbriicker Stangenspargel
mit Blatterteig

* %k %k

Sous Vides gegarter Rinderriicken mit Cafe de Paris Kruste,
dazu Romanesco- Méhrengemiise

und Barlauch- Kartoffelpliree
k% k

Hausgemachtes Erdbeersorbet
auf Schoko- Brownie mit Rhababerkompott
und Minzgelee

Preis: 41,50 €
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Aperitif-Empfehlung: Amérie
Himbeerlikor aus dem Miinsterland und handgelesene Walderdbeeren mit Sekt aufgegossen.
Der Aperitif, der Hugo und Aperol Konkurrenz macht. 0,11 5,50€

Kalbscréemesuppe

mit feiner Einlage und Madeiraschaum
* %k %k

Menii 1 Karee vom Salzwiesenlamm mit Balsamicojus,
dazu Gemise von Paprika und griinem Spargel
und Salbei- Kartoffelkrapfen 32,90 €

Menii 2 Rosa gebratene Kalbshiifte mit Calvados- RahmsoRe
dazu gebackene Austernpilze, Mandelbrokkoli
und Kartoffel- Soufflée 30,90 €

Menii 3 Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Riesengarnelen
dazu bunte Beete-Gemuse mit Kaiserschoten
und gebackenem Spargel- Risotto 34,50 €

Menii 4 Tranchen vom Jungschweinfilet im Pancettamantel
dazu Steinpilzrahmsolie, glasierte Champignon- Bohnengemdiise
und gebratene Ofenkartoffel- Scheiben 29,90 €

Menii 5 Sous Vides gegarter Rinderriicken mit Cafe de Paris Kruste
dazu Romanesco- Méhrengemiise und Barlauch- Kartoffelpliree 34,90 €

Vegetarisch: Maediterranes Schmorgemiise mit Peccorino
dazu gebackener Spargel- Risotto und Rucola- Kirschtomaten 27,50 €

Hausgemachtes Erdbeersorbet
auf Schoko- Brownie mit Rhababerkompott
und Minzgelee

Fiir unsere kleinen Gaste:
Janosch’s Kindertraum

Kleines Schnitzel mit griinen Murmeln und Kartoffelstdbchen 8,50 €

Digestif-Empfehlung: Scheibel Moor-Birne 2cl 3,70 €
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